
 

 

Appel à projets « Restauration Collective Bio et Locale » 

Questionnaire pour les candidats  

PRIORISATION DES BESOINS 

Modules proposés  Niveau de priorité de 1 à 3 Détail des actions envisagées et articulation avec les 
ambitions et les projets déjà engagés (à justifier par 
ailleurs dans le dossier de candidature) 

Formation du personnel en cuisine 
 

  
 
 
 
 
 

Conception de menus 
 

  
 
 
 
 
 

Mesure des parts d’achat  
 

  
 
 
 
 
 

Rédaction des marchés publics 
 

  
 
 
 
 

 
Sourcing  
 

  
 
 
 
 
 

Lutte contre le gaspillage alimentaire 
 

  
 
 
 
 
 

 


